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S
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P
R
O
S
EC
C
O
 B
E
LV
E
D
E
R
E
 E
xt
ra
 D
ry
 D
O
C
 2
0
2
4

プ
ロ
セ
ッ
コ
 D
O
C
エ
ク
ス
ト
ラ
・
ド
ラ
イ

濃
い
麦
わ
ら
色
を
呈
し
、
き
め
細
か
く
持
続
性
の
あ
る
泡
立
ち
。
香
り
と
し
て
は
、
白
い
果
肉
の
果
実
、
干
し
草
、
バ
ニ
ラ
バ
タ
ー
、
そ
し
て
酵
母
の
美
し
い
ア

ロ
マ
が
感
じ
ら
れ
る
。
味
わ
い
は
調
和
の
取
れ
た
滑
ら
か
で
心
地
よ
い
バ
ラ
ン
ス
を
備
え
て
お
り
、
柔
ら
か
な
口
当
た
り
が
ワ
イ
ン
の
特
性
を
際
立
た
せ
、
清
潔

感
の
あ
る
後
味
を
持
つ
。

官
能
的
特
徴

野
菜
の
フ
リ
ッ
ト
や
揚
げ
物
、
チ
ー
ズ
と
と
も
に
供
さ
れ
る
食
前
酒
と
し
て
最
適
で
、
旬
の
「
収
穫
物
」
を
使
っ
た
冷
製
パ
ス
タ
に
も
よ
く
合
う
。
ま
た
牡
蠣
、

海
の
ト
リ
ュ
フ
、
手
長
エ
ビ
な
ど
の
生
の
魚
介
類
と
の
組
み
合
わ
せ
は
絶
妙
。

合
わ
せ
る
料
理

： ： ： ： ： ：

ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
製
法

ブ
ド
ウ
か
ら
ワ
イ
ン
へ
の
収
量
率

総
酸
度

pH 残
糖
量

提
供
温
度

長
期
シ
ャ
ル
マ
方
式

70
%

5.
70
～
5.
90
g/
L

3.
15
～
3.
25

12
～
14
g/
L

6～
8℃

： ： ： ： ：

ブ
ド
ウ
品
種

栽
培
地

栽
培
方
法

ヘ
ク
タ
ー
ル
当
た
り
の
株
数

収
量

グ
レ
ー
ラ

サ
ン
タ
ア
ン
ド
レ
ア
・
デ
ィ
・
バ
ル
バ
ラ
ー
ナ
、
ピ
ア
ヴ
ォ
ン

フ
リ
ー
コ
ー
ド
の
シ
ル
ヴ
ォ
式

2,
80
0

1
ヘ
ク
タ
ー
ル
当
た
り
18
0
キ
ン
タ
ル

１
- １



C
O
R
T
E
 S
ER
M
A
N
A

LU
G
A
N
A
 D
O
C
 -
 C
R
O
M
A
LG
O
 2
0
2
4

ル
ガ
ー
ナ
D
O
C
 -
ク
ロ
マ
ル
ゴ

： ： ： ： ： ：

品
種

糖
分

収
穫

醸
造

ア
ル
コ
ー
ル
度
数

熟
成
ポ
テ
ン
シ
ャ
ル

ト
ゥ
ル
ビ
ア
ー
ナ
10
0％

2
～
4g
/L

手
摘
み
、
低
収
量

ソ
フ
ト
プ
レ
ス
、
低
温
デ
キ
ャ
ン
テ
ィ
ン
グ
、
温
度
管
理
下
で
の
発
酵

12
.5
％

5
年

１
- ２



FO
N
T
E
Z
O
P
PA

A
LT
A
B
E
LL
A
 R
IB
O
N
A
 D
O
C
 2
0
2
3

ア
ル
タ
ベ
ッ
ラ ： ： ： ： ： ： ： ： ： ： ： ： ：

名
称

品
種

ブ
ド
ウ
畑
の
所
在
地

ヘ
ク
タ
ー
ル
当
た
り
の
株
数

海
抜

収
穫
時
期

醸
造

瓶
内
熟
成

ア
ル
コ
ー
ル
度
数

残
糖
量

酸
度
生
産

ボ
ト
ル
数

ボ
ト
ル
サ
イ
ズ

コ
ッ
リ
・
マ
チ
ェ
ラ
テ
ー
ジ
・
リ
ボ
ー
ナ
 D
O
C

リ
ボ
ー
ナ

チ
ヴ
ィ
タ
ノ
ー
ヴ
ァ

5,
00
0

15
0
メ
ー
ト
ル

10
月
上
旬

果
粒
を
潰
さ
ず
に
除
梗
し
、
ソ
フ
ト
プ
レ
ス
す
る
。
静
置
デ
カ
ン
テ
ー
シ
ョ
ン
を
行
い
、
18
～
24
時
間
後
に
モ
ス
ト
・
フ
ィ
オ
ー

レ
を
抜
き
取
る
。 
発
酵
前
に
、
果
皮
と
と
も
に
12
時
間
の
低
温
マ
セ
レ
ー
シ
ョ
ン
を
行
う
。

少
な
く
と
も
1
年
間

12
.5
%

1g
/L
未
満

5.
8

6,
60
0

0.
75
L、
1.
5L

１
- ３



20
24

チ
ャ
ク
ラ

IG
T 
プ
ー
リ
ア
・
ロ
ザ
ー
ト
 - 
プ
リ
ミ
テ
ィ
ー
ヴ
ォ
種

プ
リ
ミ
テ
ィ
ー
ヴ
ォ

12
.5
％
 v
ol
. 

プ
テ
ィ
ニ
ャ
ー
ノ
市
と
カ
ス
テ
ッ
ラ
ー
ナ
・
グ
ロ
ッ
テ
地
域
に
ま
た
が
り
海
抜
30
0～
40
0
メ
ー
ト
ル
に
位
置
す
る
ブ
ド
ウ
畑
の
あ
る
土
地
は
、

カ
ル
ス
ト
現
象
が
形
成
し
た
御
伽
話
の
よ
う
な
洞
窟
群
と
い
う
計
り
知
れ
な
い
地
下
の
美
し
さ
で
知
ら
れ
て
い
る
。

地
下
の
空
洞
か
ら
離
れ
た
地
表
で
は
、
土
壌
は
浅
く
、
粘
土
質
・
石
灰
質
で
、
小
石
が
豊
富
に
含
ま
れ
、
ブ
ド
ウ
畑
か
ら
少
し
離
れ
た
所
で
は

石
灰
岩
が
露
頭
し
て
お
り
、
ブ
ド
ウ
の
根
は
カ
ル
ス
ト
の
割
れ
目
に
深
く
入
り
込
ん
で
い
る
。

海
と
ム
ル
ジ
ャ
丘
陵
か
ら
吹
く
涼
し
い
風
の
緩
和
作
用
に
起
因
す
る
典
型
的
な
地
中
海
性
気
候
で
、
こ
れ
が
長
く
乾
燥
し
、
日
照
に
恵
ま
れ
た
夏

を
保
証
す
る
。
全
く
降
雨
の
な
い
夏
も
珍
し
く
な
い
。
平
均
的
な
気
温
の
推
移
は
、
30
℃
を
超
え
る
こ
と
も
、
0℃
を
下
回
る
こ
と
も
ほ
と
ん
ど

な
い
の
が
特
徴
で
あ
る
。
夏
期
の
最
低
気
温
は
18
℃
を
下
回
る
こ
と
は
め
っ
た
に
な
い
。

ブ
ド
ウ
は
早
朝
に
手
摘
み
で
収
穫
さ
れ
、
す
ぐ
に
ワ
イ
ナ
リ
ー
へ
運
ば
れ
る
。
そ
こ
で
一
晩
冷
蔵
室
で
寝
か
す
こ
と
に
よ
り
、
低
温
の
ま
ま
の
圧

搾
が
可
能
と
な
る
。
こ
の
処
理
に
よ
り
、
タ
ン
ニ
ン
の
抽
出
を
抑
え
な
が
ら
芳
香
族
前
駆
体
に
狙
い
を
定
め
た
抽
出
が
で
き
る
。

ブ
ド
ウ
は
丁
寧
に
破
砕
・
除
梗
し
、
果
皮
と
数
時
間
だ
け
接
触
さ
せ
る
。
マ
セ
レ
ー
シ
ョ
ン
が
終
わ
る
と
、
滓
引
き
後
、
ス
テ
ン
レ
ス
タ
ン
ク
で

温
度
管
理
し
な
が
ら
モ
ス
ト
の
発
酵
が
行
わ
れ
る
。

最
初
の
滓
引
き
を
経
て
醗
酵
後
、
ワ
イ
ン
は
2
月
ま
で
細
か
な
澱
上
で
熟
成
さ
れ
、
継
続
的
に
バ
ト
ナ
ー
ジ
ュ
を
行
う
こ
と
に
よ
り
ワ
イ
ン
の
ボ

リ
ュ
ー
ム
が
増
し
、
味
が
調
和
す
る
。

75
0m
lボ
ト
ル
12
,0
00
本
、
1.
5L
ボ
ト
ル
12
1
本

名
称

ブ
ド
ウ
品
種
構
成

ア
ル
コ
ー
ル
度
数

土
壌
の
種
類

気
候

ブ
ド
ウ
の
収
穫

醸
造

熟
成

生
産
本
数

： ： ： ： ： ： ： ： ：

１
- ４



B
ru

ne
llo

 d
i M

on
ta

lc
in

o 
D

O
C

G
ブ
ル
ネ
ッ
ロ
・
デ
ィ
・
モ
ン
タ
ル
チ
ー
ノ
D
O
C
G

標
高
51
0
メ
ー
ト
ル
に
位
置
す
る
さ
ま
ざ
ま
な
畑
で
収
穫
さ
れ
る
ブ
ド
ウ
を
使
用
し
て
い
ま
す
。
ス
チ
ー
ル
タ
ン
ク
で
約
20
日
間
醸
造
し
、
30
hl
と
20
hl
の

ス
ラ
ヴ
ォ
ニ
ア
産
オ
ー
ク
樽
で
約
36
カ
月
間
熟
成
さ
せ
ま
す
。
そ
の
後
、
最
低
5
カ
月
間
の
瓶
内
熟
成
を
経
て
試
飲
と
な
り
ま
す
。

： ： ： ： ： ： ： ： ： ： ： ：

ブ
ド
ウ
品
種

発
酵

熟
成

ア
ル
コ
ー
ル
度
数

色
合
い

ブ
ー
ケ

味
わ
い

ド
ラ
イ
エ
キ
ス

総
酸
度

提
供
温
度

相
性
の
良
い
料
理

生
産
本
数

サ
ン
ジ
ョ
ヴ
ェ
ー
ゼ
・
グ
ロ
ッ
ソ
 1
00
％

ス
テ
ン
レ
ス
タ
ン
ク
で
20
日
間
。

30
hl
と
20
hl
の
ス
ラ
ヴ
ォ
ニ
ア
産
オ
ー
ク
樽
で
36
カ
月
熟
成
後
、
瓶
内
で
 5
カ
月
熟
成
。

14
.5
0％

ガ
ー
ネ
ッ
ト
に
近
い
ル
ビ
ー
レ
ッ
ド
色
。

豊
か
に
広
が
り
、
バ
ル
サ
ミ
コ
や
ス
パ
イ
シ
ー
の
香
り
が
際
立
つ
香
り
。

ド
ラ
イ
で
、
力
強
く
、
長
く
余
韻
の
残
る
味
わ
い
。
繊
細
で
、
複
雑
。

27
.3
 g
/L

5.
8 
g/
L

18
℃

ロ
ー
ス
ト
肉
、
ジ
ビ
エ
、
シ
チ
ュ
ー
、
熟
成
チ
ー
ズ
。

8,
48
2
本

１
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バ
ロ
ー
ロ・
ト
ラ
デ
ィ
ツ
ィ
オ
ー
ネ
に
使
用
さ
れ
る
ブ
ド
ウ
は
、原
産
地
呼
称
の
中
で
も
特
に
適
し
た
丘
陵
地
（
ヴ
ェ
ル
ド
ゥ
ー
ノ
、ラ
・モ
ッ
ラ
、バ
ロ
ー
ロ
、グ
リ
ン
ツ
ァ
ー

ネ
・
カ
ヴ
ー
ル
）
の
畑
で
栽
培
さ
れ
ま
す
。
こ
の
丘
陵
地
は
石
灰
質
粘
土
土
壌
と
、
そ
の
一
部
が
石
英
砂
に
覆
わ
れ
て
い
る
の
が
特
徴
で
す
。
こ
れ
ら
の
地
域
で
は
、

確
か
な
骨
格
と
幅
広
い
ブ
ー
ケ
を
備
え
た
ワ
イ
ン
が
生
産
さ
れ
ま
す
。

生
産
地
域

20
18
年
の
ヴ
ィ
ン
テ
ー
ジ
の
特
徴
は
、
土
壌
の
水
分
供
給
を
回
復
さ
せ
る
に
は
十
分
な
降
雨
量
を
伴
う
、
長
い
冬
で
し
た
。
こ
の
長
い
冬
に
よ
り
、
ブ
ド
ウ
樹
の
生
育

回
復
は
ゆ
っ
く
り
と
進
み
ま
し
た
。
春
か
ら
初
夏
に
か
け
て
も
降
雨
が
頻
繁
か
つ
豊
富
に
続
き
、
気
温
は
低
い
ま
ま
で
し
た
。
7
月
中
旬
以
降
は
気
温
が
上
昇
し
、
長
く

安
定
し
た
好
天
が
続
い
た
た
め
、
ブ
ド
ウ
は
ゆ
っ
く
り
と
規
則
的
に
成
熟
し
、
畑
間
の
多
様
性
が
維
持
さ
れ
ま
し
た
。
シ
ー
ズ
ン
終
盤
に
は
糖
度
が
上
昇
し
、
フ
ェ
ノ
ー

ル
の
成
熟
も
加
速
し
た
た
め
、
収
穫
時
に
は
良
好
な
数
値
と
な
り
ま
し
た
。
こ
れ
ら
す
べ
て
の
条
件
に
、
9
月
の
良
好
な
気
温
変
化
に
恵
ま
れ
た
理
想
的
な
酸
度
が
加
わ

る
こ
と
で
、
調
和
の
と
れ
た
フ
レ
ッ
シ
ュ
な
ワ
イ
ン
を
生
み
出
す
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。
ネ
ッ
ビ
オ
ー
ロ
種
の
ブ
ド
ウ
か
ら
造
ら
れ
る
ワ
イ
ン
は
、
平
均
よ
り
も
淡
い
色
調
で
、

香
り
高
く
、
新
鮮
で
心
地
よ
く
、
フ
ェ
ノ
ー
ル
濃
度
が
低
い
こ
と
を
特
徴
と
し
て
い
ま
す
。
長
期
熟
成
に
適
し
た
、
化
学
的
・
官
能
的
特
徴
を
持
つ
ワ
イ
ン
で
す
。

ヴ
ィ
ン
テ
ー
ジ
 2
01
8

ブ
ド
ウ
は
手
摘
み
で
厳
格
に
収
穫
さ
れ
、
最
良
の
房
が
畑
に
て
す
で
に
選
別
さ
れ
ま
す
。
収
穫
済
み
の
ブ
ド
ウ
は
セ
ラ
ー
に
到
着
す
る
と
、
除
梗
・
圧
搾
さ
れ
、
そ
の
後

丁
寧
に
ス
テ
ン
レ
ス
タ
ン
ク
に
移
さ
れ
ま
す
。
こ
こ
で
、
温
度
管
理
の
も
と
ア
ル
コ
ー
ル
発
酵
が
始
ま
り
ま
す
。
同
時
に
果
皮
浸
漬
が
行
わ
れ
、
ブ
ド
ウ
の
貴
重
な
成
分

で
あ
る
色
調
、ア
ロ
マ
、タ
ン
ニ
ン
が
す
べ
て
抽
出
さ
れ
ま
す
。
浸
軟
は
約
15
日
間
続
き
、そ
の
期
間
中
に
果
汁
を
果
帽
の
上
か
ら
ポ
ン
プ
オ
ー
バ
ー
す
る
工
程
に
よ
っ
て
、

成
分
の
抽
出
が
さ
ら
に
促
進
さ
れ
ま
す
。

ワ
イ
ン
造
り

木
樽
で
の
熟
成
期
間
は
約
2
年
で
す
。
最
初
の
1
年
間
は
、
ワ
イ
ン
を
30
hl
と
60
hl
の
小
型
ス
ラ
ヴ
ォ
ニ
ア
産
オ
ー
ク
樽
で
熟
成
さ
せ
ま
す
。
2
年
目
は
、
大
型
の

伝
統
的
な
ス
ラ
ヴ
ォ
ニ
ア
産
オ
ー
ク
樽
で
さ
ら
に
熟
成
を
進
め
、繊
細
さ
と
優
雅
さ
を
引
き
立
た
せ
ま
す
。
そ
し
て
、瓶
内
で
最
低
で
も
1年
間
熟
成
さ
せ
る
こ
と
に
よ
っ
て
、

ワ
イ
ン
の
完
全
な
る
味
わ
い
を
得
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

熟
成

色
調
は
ル
ビ
ー
レ
ッ
ド
で
、
ガ
ー
ネ
ッ
ト
色
の
反
射
が
見
ら
れ
ま
す
。
香
り
は
広
く
優
美
で
、
野
バ
ラ
の
フ
ロ
ー
ラ
ル
と
野
イ
チ
ゴ
の
フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
香
り
が
ほ
の
か
に

漂
い
ま
す
。
口
に
含
む
と
、
柔
ら
か
な
タ
ン
ニ
ン
と
心
地
よ
い
酸
味
が
広
が
り
、
豊
か
で
包
み
込
ま
れ
る
よ
う
な
味
わ
い
で
す
。

官
能
的
特
徴

バ
ロ
ー
ロ
 D
O
C
G

ト
ラ
デ
ィ
ツ
ィ
オ
ー
ネ
　
2
01
8

： ：

品
種

ア
ル
コ
ー
ル
度
数

ネ
ッ
ビ
オ
ー
ロ
10
0％

14
％
 

１
- ６



C
O
LL
EM
A
T
T
O
N
I

R
O
S
S
O
 D
I 
M
O
N
TA
LC
IN
O
 D
O
C
 2
0
2
3

１
- ７

ロ
ッ
ソ
・
デ
ィ
・
モ
ン
タ
ル
チ
ー
ノ
　
D
O
C

： ： ： ： ： ： ： ： ： ： ： ： ：

品
種

株
密
度

畑
の
標
高

土
壌

熟
成
方
法

熟
成
ポ
テ
ン
シ
ャ
ル

色
合
い

ブ
ー
ケ

味
わ
い

相
性
の
良
い
料
理

サ
ン
ジ
ョ
ヴ
ェ
ー
ゼ

45
00
本
／
ヘ
ク
タ
ー
ル

海
抜
35
0
～
40
0
メ
ー
ト
ル

化
石
や
泥
灰
岩
を
含
む
砂
質
粘
土

ブ
ド
ウ
の
除
梗
後
、
優
し
く
プ
レ
ス
し
、
28
～
30
℃
に
温
度
管
理
さ
れ
た
ス
テ
ン
レ
ス
タ
ン
ク
で
発
酵
さ
せ
ま
す
。
発
酵
中
は

果
皮
と
と
も
に
浸
漬
18
～
25
日
間
し
、
ポ
ン
プ
オ
ー
バ
ー
や
櫂
入
れ
と
い
っ
た
抽
出
テ
ク
ニ
ッ
ク
を
プ
ロ
セ
ス
に
沿
っ
て
徐
々

に
調
節
し
ま
す
。

32
hl
の
ス
ラ
ヴ
ォ
ニ
ア
産
オ
ー
ク
樽
で
、
最
低
12
カ
月
間
熟
成
し
ま
す
。
そ
の
後
、
さ
ら
に
3～
4
カ
月
間
の
瓶
内
熟
成
を

経
て
精
製
さ
れ
ま
す
。

ヴ
ィ
ン
テ
ー
ジ
に
応
じ
て
4～
6
年
。

濃
い
ル
ビ
ー
レ
ッ
ド

ス
ミ
レ
の
花
、
ブ
ラ
ッ
ク
チ
ェ
リ
ー
、
野
生
の
黒
果
実

温
か
み
が
あ
り
、
ド
ラ
イ
で
、
バ
ラ
ン
ス
の
取
れ
た
味
わ
い
。

サ
ン
ジ
ョ
ヴ
ェ
ー
ゼ
で
造
ら
れ
た
若
い
ワ
イ
ン
ら
し
い
、
フ
ル
ー
テ
ィ
ー
で
フ
ロ
ー
ラ
ル
な
ア
ロ
マ
を
表
現
す
る
ワ
イ
ン
で
す
。
サ

ラ
ミ
、
中
熟
タ
イ
プ
の
チ
ー
ズ
、
き
の
こ
ス
ー
プ
、
リ
ゾ
ッ
ト
、
パ
ス
タ
料
理
な
ど
の
前
菜
と
よ
く
合
い
ま
す
。
ま
た
、
鶏
肉
や

赤
身
肉
を
使
っ
た
、
複
雑
す
ぎ
な
い
レ
シ
ピ
と
も
一
緒
に
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
け
ま
す
。
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A
G
R
IC
O
L
A
 F
O
R
T
E

P
E
T
R
U
C
C
IN
O
 2
0
2
2

ペ
ト
ル
ッ
チ
ー
ノ
 2
0
2
2

オ
ル
チ
ャ
D
O
C
　
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
・
バ
イ
オ
ダ
イ
ナ
ミ
ッ
ク

： ： ： ： ： ： ： ： ： ： ： ：

ブ
ド
ウ
品
種
構
成

面
積

土
壌

標
高

向
き
ブ
ド
ウ
栽
培

ブ
ド
ウ
の
収
穫

醸
造
と
熟
成

ア
ル
コ
ー
ル
度
数

提
供
温
度

ボ
ト
ル
サ
イ
ズ

テ
イ
ス
テ
ィ
ン
グ
ノ
ー
ト

サ
ン
ジ
ョ
ヴ
ェ
ー
ゼ
 1
00
%

7.
0
ヘ
ク
タ
ー
ル

粘
土
を
含
む
割
れ
や
す
い
片
岩
質
の
土
壌

海
抜
43
0
メ
ー
ト
ル

西
～
南
西

1
ヘ
ク
タ
ー
ル
当
た
り
7,
00
0～
10
,0
00
株
を
、
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
・
バ
イ
オ
ダ
イ
ナ
ミ
ッ
ク
農
業
の
原
則
に
従
っ
て
ア
ル
ベ
レ
ッ
ロ
方
式
で

栽
培
。

果
実
は
15
kg
入
り
の
小
型
の
箱
に
収
穫
。
そ
の
後
、
房
と
果
粒
の
厳
格
な
手
作
業
に
よ
る
選
別
を
実
施
。

フ
レ
ン
チ
オ
ー
ク
の
発
酵
槽
で
の
自
然
発
酵
。
フ
レ
ン
チ
オ
ー
ク
の
樽
で
マ
ロ
ラ
ク
テ
ィ
ッ
ク
発
酵
を
行
い
、
そ
の
ま
ま
14
ヶ
月
間
熟
成
さ

せ
た
後
、
ア
ッ
サ
ン
ブ
ラ
ー
ジ
ュ
を
実
施
。
そ
の
後
、
瓶
内
で
6～
8
ヶ
月
間
熟
成
。※
亜
硫
酸
塩
を
含
む
。

14
.5
％
 V
ol

15
～
16
℃

0.
75
L、
1.
5L
、
3L

サ
ン
ジ
ョ
ヴ
ェ
ー
ゼ
を
、
特
に
心
地
よ
く
、
親
し
み
や
す
い
ス
タ
イ
ル
で
表
現
。
香
り
と
し
て
は
、
カ
リ
ッ
と
し
た
チ
ェ
リ
ー
を
思
わ
せ
、
ゼ

ラ
ニ
ウ
ム
の
花
、
薬
草
、
そ
し
て
ル
バ
ー
ブ
の
ア
ロ
マ
が
感
じ
ら
れ
る
。
口
に
含
む
と
引
き
締
ま
っ
て
い
て
滑
ら
か
、
し
な
や
か
な
タ
ン
ニ
ン

が
独
特
の
フ
レ
ッ
シ
ュ
感
と
相
ま
っ
て
、
生
き
生
き
と
し
た
飲
み
応
え
を
も
た
ら
す
。
風
味
豊
か
な
フ
ィ
ニ
ッ
シ
ュ
で
、
ケ
ッ
パ
ー
を
思
わ
せ

る
心
地
よ
い
余
韻
が
長
く
続
く
。


